
Kulinarik.Campus MITTAG
MIT TAGSTISCH 

  
 

FREITAG  
KL ARE SUPPE 4.5 (A, C, L , M) 
von heimischen Hühnern mit Fadennudeln
 

oder 

GEMISCHTER SAL AT 4.5 (L , M, O)

SAMSTAG 
GEMÜSEESSENZ 4.5 (A, C, D, L , M, N, O) 
mit asiatischen Aromen, Tofu, Pilzen und Junglauch   

oder
 

GEMISCHTER SAL AT 4.5 (L , M, O)

SONNTAG
KL ARE SUPPE 4.5 (A, C, G, L , M) 
von heimischen Rind mit Milzschnitte
vom Lavanttaler Wagyu 

oder

GEMISCHTER SAL AT 4.5 (L , M, O)

13 .  BIS 16.  MÄRZ 2025, 12 BIS 15 UHR

PASTA 14.5 (A, C, G, L , M, O) 
mit Tomatensauce und getrockneten Bio-Tomaten

oder

PASTA 14.5 (A, C, G, L , M, O) 
mit Sauce Bolognese

***
TIRAMISÙ 4.5 (A, C, G, H) 

 
BUT TERSCHNITZEL 14.5 (A, C, G, L , M, O) 
vom heimischen Kalb mit Püree und Gemüse

oder

GEMÜSEGRÖSTL 14.5 (G, L , O) 
mit Rucola

***
HAUSGEMACHTER APFELSTRUDEL 4.5 (A, C, G) 
mit Schlag

 

KNUSPRIGER BAUCH 14.5 (A, C, G, L , M, O) 
vom Kärntner Schwein mit Sauerkraut und Knödel

oder

GERÖSTETE KNÖDEL 14.5 (A, C, G) 
mit Ei

***
KARAMELLTÖRTCHEN 4.5 (A, C, G, H) 
mit Quitte

 

 GUTEN APPETIT 
WÜNSCHT IHNEN DAS GESAMTE CMA-TEAM

3 Gang-Menü 
21 Euro

DONNERSTAG
KÜCHE AB 14 UHR


