Olulinarik.Campus MITTAG (5H

3 Gang-Menli

MITTAGSTISCH

13. BIS 16. MARZ 2025, 12 BIS 15 UHR

R DONNERSTAG
KUCHE AB 14 UHR

FREITAG
KLARE SUPPE 4.5 4c.

ar von heimischen Hiihnern mit Fadennudeln

oder

GEMISCHTER SALAT 4.5 w.u0

PASTA 14.5 wc6Lu0
mit Tomatensauce und getrockneten Bio-Tomaten

oder
PASTA 14.5 w.c6m0
mit Sauce Bolognese

kKK

TIRAMISU 4.5 ¢con

SAMSTAG
GEMUSEESSENZ 4.5 ¢.coLuno

mit asiatischen Aromen, Tofu, Pilzen und Junglauch

oder

GEMISCHTER SALAT 4.5 w.uo

BUTTERSCHNITZEL 14.5 .c.o.u0

vom heimischen Kalb mit Piiree und Gemiise

oder

GEMUSEGROSTL 14.5 .0

mit Rucola

kK k

HAUSGEMACHTER APFELSTRUDEL 4.5 «.c.0)
mit Schlag

SONNTAG
KLARE SUPPE 4.5 scoum

von heimischen Rind mit Milzschnitte
vom Lavanttaler Wagyu

oder

GEMISCHTER SALAT 4.5 w.uo

KNUSPRIGER BAUCH 14.5 w.csLmo

vom Karntner Schwein mit Sauerkraut und Knodel

oder

GEROSTETE KNODEL 14.5 ..o

mit Ei

k%

KARAMELLTORTCHEN 4.5 w.c.cn
mit Quitte

S

GUTEN APPETIT
WUNSCHT IHNEN DAS GESAMTE CMA-TEAM

—  AMA —— Genuss Wirt

GENUSS
REGION

GASTRONOMIE



